
NOS ENTRÉES

NOS VIANDES

NOTRE CARTE AUTOMNALE

Œuf parfait  dans son crémeux de champignons de sous-bois

Carpaccio de taureau de Camargue  mariné aux saveurs du Sud

Assortiment de charcuterie de taureau de Camargue et son
jambon Serrano

Saumon en fin carpaccio mariné à l’aneth, algues wakamé et perles
de yuzu

6 Huîtres de Bouzigues natures

6 Huîtres de Bouzigues gratinées

Tellines en crème de persillade (selon arrivage)

Gardianne de taureau Camargue

Souris d’agneau confite au four sur sa mousseline de légumes et
son jus corsé

Accompagnée de son écrasé de pommes de terre
ou
Accompagnée de son Riz de Camargue

Côte de taureau accompagnée de son écrasé de pommes de
terre et petits légumes rôtis au four
2 personnes entre 600/700 grammes 
1 personne   entre 300/400 grammes

19.50€

17.50€

20.50€
19.50€

14.00€
18.00€
17.50€

22.00€

28.00€

72.00€

Assiette végétarienne chaude composée de légumes de saison et
son écrasé de pommes de terre

18.00€

Velouté de butternut au foie gras, accompagné de sa mouillette aux
saveurs d’automne

20.00€

Soupe de poissons maison accompagnée de sa rouille et croûtons 20.00€

34.00€



NOS POISSONS

NOS DESSERTS

Aïoli de morue et son cortège de légumes vapeurs 

Marmite du pécheur “façon Bouillabaisse” 
servie avec sa rouille et ses croûtons 

Ecrin de moules façon “Alexandra” accompagné de potatoes maison  

Sole meunière et son riz de Camargue aux petits légumes 

Assiette de fromages 

 nappée d’un caramel à la fleur de sel et de pétales de crumble croquant 

24.50€

29.00€

18.50€
23.50€

12.50€

12.50€

12.50€

30.00€

Poire pochée dans son sirop à la vanille et au basilic,

 Tulipe aux marrons

Trilogie de crème brûlée 
 vanille, chocolat blanc bergamote, pistache et sa tuile aux amandes 

Colonel 
Affogato 
Café Gourmand selon les envies de la cheffe  
Pause Gourmande sucrée 

Dorade grillée accompagnée de sa sauce vierge

  9.00€

10.50€

11.00€
11.00€

20.00€

MENU ENFANT À 13.00€
Réservé uniquement aux enfants de moins de 12 ans

Hamburger salé et ses potatoes maison
Pain brioché aux graines, steak haché du boucher, fromage 

accompagné de ses potatoes maison
***

Hamburger sucré
***

Sirop au choix

Tartare de loup, magret fumé et son jus de veau accompagné de
sa mousseline de petits pois au lard  

38.00€


